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CROISSANT FRANCAIS MINI TK 25G

CROISSANT FRANCAIS MINI TK 25G
CROISSANT FRANCAIS MINI TK 25G
CORNETTO FRANCESE MINI TK 25G
Butterhefeteig, vorgegart, tiefgekihit
Pate levée au beurre, prélevée, surgelée
Pasta lievitata al burro, prefermentata, surgelata
0.025 kg
2020-02-04

7616700274271
182500258300

Alternative
Artikelbezeichnung:

Produktionsland:
Lagerbedingungen:

Kuhl- und
Aufbewahrungshinweis:

Datierungshinweis:

Croissant frangais mini

Hergestellt in Frankreich
Tiefkihl (<-18°C)

Tiefgekuhlt: Nur im Tiefkuhlabteil bei mind. —18 °C lagerfahig. Einmal aufgetaut, nicht wieder einfrieren.

Tiefgekuhlt bei mind. -18 °C mindestens haltbar bis:

Nom de l'article alternatif:
Pays de production:
Conditions de stockage:

Note réfrigération
entreposage:

Référence de datage:

Croissant frangais mini
Elaboré en France
congelé (<-18°C)

Surgelé : a conserver au congélateur a min. —18 °C. Une fois décongelé, ne pas recongeler.

Surgelé (a au moins -18 °C) a consommer de préférence avant le :

Nome alternativo articolo:
Paese di produzione:
Condizioni di stoccaggio:

Istruz. di refrigerazione e
stoccaggio:

Informazioni data:

Cornetto francese mini
Prodotto in Francia
congelato (<-18°C)

Surgelato: da conservare nel congelatore ad almeno —18 °C. Una volta scongelato, non surgelare di
nuovo.

Surgelato (ad almeno -18 °C) da consumare preferibilmente entro il:

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Butter 18%, Zucker, Hefe, Vollei (aus Bodenhaltung), Kochsalz, Weizengluten, Enzyme (Xylanasen,
Amylasen, Hemicellulasen, Cellulasen, Alpha-Amylasen, Transglutaminasen), Mehlbehandlungsmittel: Ascorbinsaure, Hefe inaktiviert,

Weizenmalzmehl.

Ingrédients: farine de blé, eau, beurre 18%, sucre, levure, ceuf entier (d'élevage au sol), sel de cuisine, gluten de blé, enzymes
(xylanases, amylases, hemicellulases, cellulases, alpha-amylases, transglutaminases), agent de traitement de la farine: acide
ascorbique, levure inactivée, farine de malt de blé.

Ingredienti: farina di frumento, acqua, burro 18%, zucchero, lievito, uovo intero (d'allevamento al suolo), sale da cucina, glutine di
frumento, enzimi (xilanasi, amilasi, hemicellulasi, cellulasi, alfa amilasi, transglutaminasi), agente di trattamento della farina: acido
ascorbico, lievito inattivo, farina di malto di frumento.
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Nahrwerttabelle

Einheit 1009

Energie, énergie, energia [kJ 1353
Energie, énergie, energia |kcal 323
Fett, matieres grasses, g 16
grassi

davon gesattigte g 10

Fettsauren, dont acides
gras saturés, di cui acidi
grassi saturi

Kohlenhydrate, glucides, |g 38
carboidrati

davon Zucker, dont g 6.0
sucres, di cui zuccheri

Ballaststoffe, fibres g 1.6
alimentaires, fibre

alimentari

Eiweiss, protéines, [o] 6.0
proteine

Salz, sel, sale g 0.95
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