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SYMPHONIESYMPHONIE
PINOT NOIRPINOT NOIR

L I V I E R O T E NO R

Sehr intensive Nase; riecht nach Waldbeeren und feuchtem 
Unterholz. Ein gehaltvoller, würziger Körper verwöhnt den 
Gaumen; reichhaltig und stilvoll im Abgang.

DEGUSTATIONSNOTIZEN

STECKBRIEF
Stil:   Auf die Burgunderart vini-
   fiziert
Weinbereitung:   Im Eichenfass aufgezogen
Rebsorten: Pinot Noir

DIE SYMPHONIE
Eine wahre Symphonie von Aromen! Ein 100% Pinot Noir 
aus unserer 25-jährigen Rebparzelle in Salgesch, eine 
einzigartige Lage für den Pinot Noir. Er wird während 12 
Monaten in einem Fass aus schweizer Eiche aufgezogen, was 
ihm eine schöne, runde Struktur verleiht.

KULINARISCHE EMPFEHLUNG

Herkunft: Salgesch
 Integrierter Rebbau

Vermählt sich hervorragend mit würzigen Gerichten wie 
rotem Fleisch, Wildspezialitäten, Currygerichten, Sauer-
Süssem, Meeresfrüchten und Schimmelkäse.

Alkoholgehalt: 13% Vol.

Ideale Ausschanktemp.: 14 °C

AOC ValaisAOC Valais


