
CHARDONNAYCHARDONNAY
A.O.C. VALAISA.O.C. VALAIS

...Weinwelt der Familie Roten

DEGUSTATIONSNOTIZEN
Gelbgrünlicher Schimmer im Glas, wirkt er zuerst sehr 
fruchtig und säurebetont; dann wird er auf der Zunge 
weicher, rund und intensiv im Geschmack. Er erinnert an 
Bittermandeln und Gewürz. 

Der Chardonnay ist eine Rebsorte, die in allen 
Anbaugebieten der Welt zu Hause ist. Im Wallis kennt man 
ihn seit dem Anfang dieses Jahrhunderts. Der Ursprung des 
Chardonnays ist wahrscheinlich das Burgund. Unser 
Chardonnay wächst, wie im Burgund, in sehr kalkhaltiger 
Erde. 

Als Apéritif, zu Froschschenkeln, Rauchlachs oder zu 
Forellen mit Mandeln. 

STECKBRIEF

KULINARISCHE EMPFEHLUNG

Stil:   Samtig, fruchtig, intensiv
Weinbereitung:  Edelstahltank
Rebsorte:   Chardonnay
Herkunft:   Miège bei Siders
   Integrierter Rebbau
Alkoholgehalt:   12.5% Vol.

Ideale Ausschanktemp.:  10 °C


