
Rebsorte und Bezeichnung
Humagne Blanc AOC Valais

Nase
Eine subtile Mischung aus Aromen von Linde, 
weissen Blüten und Weinbergpfirsich. 

Am Gaumen
Geschmeidiger Auftakt mit einem Gefühl von 
Frische und Reinheit. Ein feiner und delikater 
Wein mit einem eleganten Abgang.

Gastronomie
Süsswasserfisch, Wachteln, Taube, reifer Käse, 
Walliser Hobelkäse.

Ausschanktemperatur
8° bis 10° C

Analyse
13% Vol. Alkohol

Abfüllen
75cl

Humagne Blanc 
Hurlevent




