
NOIR  DE  NOIR
S  E  L  E  C  T  I  O  N

L I V I E R O T E NO R

Passt hervorragend zu Wildspezialitäten, zu rotem Fleisch, 
zu Lammgigot oder zu Tartare sowie zu Weichkäse.

 DEGUSTATIONSNOTIZEN

Alkoholgehalt:   13% Vol.

Mit seinem dunklen Rot hat dieser Wein eine sehr intensive 
Nase nach Beeren, Pilzen und nassem Holz; auf dem 
Gaumen wirkt er sehr rund, geschmeidig, voller würziger  
Aromen. 

Stil:   Kräftig, samtige Tanine
Weinbereitung:   Vermählung verschiedener 
   Barriques (Eiche)
Rebsorten:   z.B. Pinot Noir, Gamaret 
   und Galotta 
Herkunft:   Rebhänge von Siders

Nach intensiven Degustationen wurden 3 Weine aus dem 
Barrique (Eichenfass) zu einer Assemblage vermählt.

Ideale Ausschanktemp.:   14 °C 

  Integrierter Rebbau

KULINARISCHE EMPFEHLUNG

STECKBRIEF

AOC Valais


