
HUMAGNE ROUGE
AOC Valais

GRAND MÉTRAL

Humagne Rouge

Aromen nach Unterholz und Waldbeeren, am Gaumen kräftig, mit 
feinen und edlen Tanninen

rotem Fleisch, weissem Fleisch, Geflügel, Federwild, Wild, Käsege-
richten, vegetarischen Gerichten, Pâtés / Terrinen, Vorspeisen, Käse, 

Risotto

16-18°C

5 Jahre

Die Weine der von Damien Carruzzo und seinem Team vinifizierten Linie 
«Grand Métral» sollen ein unkompliziertes, sofortiges Trinkvergnügen 

bereiten. Frisch, fruchtig, gehaltvoll und sofort zugänglich, richten sie sich 
in erster Linie an die HORECA-Kundschaft und passen ausgezeichnet zu 

einer modernen Gastronomie. Die Linie «Grand Métral» soll 
ein unverwechselbares, eigenes Profil erhalten, weshalb ihre Weite-

rentwicklung Gegens-tand einer Grundlagenarbeit unseres technischen 
Departements ist. Um auch die anspruchsvollsten Konsumenten zufrieden-

zustellen, wurde für das gesamte Sortiment ein Programm für sensorielle 
Analysen geschaffen.




