
Rebsorte und Bezeichnung
Gamay AOC Valais

Nase
Das explosive Bukett von roten Früchten, 
Waldbeeren und schwarzen Kirschen verbindet 
sich wunderbar mit dem würzigen weissen 
Pfeffer und Muskatnuss. 

Am Gaumen
Geschmeidiger Auftakt mit einem angenehmen 
Volumen am Gaumen und wenig Säure. Aromen 
von Waldfrüchten, Brombeere, Schwarzkirsche 
und schwarzer Johannisbeere. Die Tannine 
sind wenig ausgeprägt, jedoch rund und zart 
und sorgen für einen geschmeidigen und 
langanhaltenden Abgang.

Gastronomie
Aperitif, Walliser Teller, Roastbeef, Rindertatar, 
gegrilltes Fleisch, Carpaccio, Fondue Chinoise, 
Fondue Glareyarde, Raclette.

Ausschanktemperatur
13° bis 16° C

Analyse
12.5% Vol. Alkohol

Abfüllen
37.5cl, 75cl
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