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Ein Champagner, der von Herzen kommt

Die  Gehe imni sse  de r Produk t ion und de r und d i e  Me thode  de r
We inbe re i t ung d i e se r Cuv ée  a uf d i e  Ursprünge  de s  Ha use s
zurück gehen BILLE CART-SALMO N und s ind übe rl i e fe rt  worden
se i t  s i eben Gene ra t i onen.  E s  i s t  da s  E rgebni s  v on a us  e ine r
Mi schung v on Cha rdonna y,  P inot  Meuni e r P inot  Meuni e r und
Pinot  Noi r gek e l t e rt  i n rot .
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Cha ndra  Kurt
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n Auge  :  Di e  bl a s s rosa  Fa rbe  s t ra hl t  mi t  wa rmen,  goldenen
Re fl exen,  wä hrend d i e  za rt en B l ä schen i hm e ine  a nha l t ende
Scha umbi ldung v e rl e i hen.

Na se  :  E in subt i l e s  und gi e ri ge s  Aroma ,  e i n fe ine s  Bouque t  v on
rot en Frücht en und Z i t rusze s t en.

Mund :  E in prä z i se r und e l ega nt e r Auft a k t ,  ge fol gt  v on e inem
le i cht  himbee ri gen Abga ng und e ine r schönen Fri sche .

Di e se r Rosé -Cha mpa gne r i s t  e i n i dea l e r Begl e i t e r fü r den
Aperi t i f ,  a be r a uch für e in Geri cht  mi t  Wi ld l a chs  ode r Sushi .
Z um Desse rt  subl imi e rt  e r d i e  Aromen rot e r Frücht e . . .

BRUT ROSÉ




