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g Jede r Cha mpa gne r v on Ba rons  de  Rothschi l d  ha t  d i e

a uße rgewöhnl i chen E igenscha ft en,  d i e  i hn zu  e inem großen
Cha mpa gne r ma chen.

Der B l a nc  de  B l a nc s  Ba rons  de  Rothschi l d  be s t i cht  durch se ine
Fine sse ,  i ndem e r d i e  be s t en Cha rdonna y s  de r Cha mpa gne  na ch
e ine r mindes t ens  dre i j ä hri gen Re i fung i n de r Ke l l e re i  v e rmengt .
Mi t  se inem unna cha hml i chen Gl a nz  und den za rt en B l ä schen,  d i e
v on l eucht enden goldenen Re fl exen begl e i t e t  we rden,  enthü l l t  e r
i n de r Na se  Noten v on fri schen Frücht en und re i fen
Z i t rus frücht en.  Di e  sehr ge ringe  Dos i e rung d i e se s  We ins  und
se ine  l a nge  Re i fung na ch dem Degorgi e ren ( 6  bi s  9  Mona t e )
v e rl e i hen i hm se ine  Re i fe .  De r Cha rdonna y  k a nn se ine  ga nze
Authent i z i t ä t  und Re inhe i t  ent fa l t en,  d i e  ma n zu  j ede r Ta ge sze i t
geni eßen k a nn.
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n Auge  :  De r B l a nc  de  B l a nc s  ze i chne t  s i ch durch se ine  k ri s t a l l i ne ,
goldge lbe  Fa rbe  a us ,  d i e  e i ne  fe ine  Mousse  und e inen
a nha l t enden Kordon mi t  za rt en B l ä schen offenba rt .  

Na se  :  De r Cha rdonna y  i s t  i n d i e se r Cuv ée  be sonde rs  a usgeprä gt
mi t  Aromen v on se l t ene r Int ens i t ä t  und Re inhe i t .  In de r Na se
domini e ren Z i t rus frücht e ,  d i e  s i ch mi t  a roma t i schen Noten v on
fri schen Ma nde ln und Trock enfrücht en v e rmi schen.  

Mund :  De r Auft a k t  a m Ga umen i s t  prä z i se  und sa ube r,  ge fol gt
v on e ine r se i d i gen Fri sche ,  unt e rs tü t z t  v on Noten v on
Z i t rus frücht en und we ißen Frücht en.  Da s  c remige  Gefühl  de r
fe inen B l ä schen v e rbinde t  s i ch mi t  e i ne r a usgeprä gt en und
a nha l t enden mine ra l i s chen Süße .  

Di e se r großa rt i ge  Cha mpa gne r k a nn zu  a l l en Ja hre sze i t en a l s
Ape ri t i f  genossen we rden,  v or a l l em a be r i n den Sommermona t en
zu  Mee re s frücht en.  Be i  T i sch pa ss t  de r B l a nc  de  B l a nc s  pe rfek t
zu  e inem Hummer-Souff l é ,  e i nem Ca rpa cc io v on Ja k obsmusche ln
ode r Hummern mi t  e i nem Ha uch v on Z i t rone .  Geni eßen S i e  d i e se
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Cuv ée  we i t e r mi t  gegri l l t em Wol fsba rsch mi t  Di l l  und e ine r
Z i t ronent a rt e .  
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